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Anche la carne ora ha i suoi degustatori “professionali”

Morbida e con sentori naturali la carne cruda, tenera, succosa e ricca del suo proprio aroma quella cotta: ecco le
caratteristiche dalla carne ideale, secondo “De Gustibus Carnis”, primo nucleo di assaggiatori di carne, nato a

Verona, a caccia del taglio perfetto, professionisti dell'analisi sensoriale che possono profilare e garantire la qualita.

Ad addestrarli il Centro Studi Assaggiatori, unita di ricerca sull’analisi sensoriale tra le pit avanzate, “custode” del
prezioso archivio che documenta i profili di oltre 1.000 prodotti, dal vino al caffe, dalla grappa ai liquori e non solo.

Info: www.assaggiatori.com
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